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Winterliche- Empfehlungen aus der Küche  

 

 

 

Vorspeisen  
 

 

 

Salatbowl  

an Preiselbeer-Dressing oder Balsamico-Olivenöl-Dressing  

 mit karamellisierten Maronen dazu Baguette  

 mit Riesengarnelen in Knoblauchbutter geschwenkt  

dazu Baguette 2,3,a-weizen,g,h  
 

15,90 € 

 

 

 

Maronenschaumsüppchen 

mit Petersilienöl 2,3,a-weizen,g 
 

5,50 € 

 

 

 

Hauptgänge 
 

 

 

Wiener Schnitzel 

mit Pommes frites und Preiselbeeren 2,3,a-weizen,c,g  
 

23,50 € 
 

 

 

„Haus Burger“  

Angus Patty im Brioche Bun mit Räuchercreme, knusprigen Bacon, Röstzwiebeln, Cheddar- Käse  

dazu Potato Dippers und Sauce Remoulade 2,3,a,c,g,k  
 

26,50 € 
 

 

 

Hirschragout  

in Lebkuchen-Rotweinsoße  

dazu Apfelrotkohl und gebratene Serviettenknödel   a-weizen,c,g  
 

26,50 € 
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Nudel-Waldpilzpfanne  

– vegetarisch –  

 Tagliatelle in Tomatenpesto geschwenkt dazu Waldpilze  
 

21,90 € 
 

 

 

Skrey   

gebratener Winterkabeljau unter Parmesan-Kruste an Zitronen-Nussbuttersoße  

dazu Mandelbrokkoli und Bandnudeln  2,3,a-Weizen,c,g  
 

25,90 € 
 

 

 

Schweinemedaillons im Speckmantel 

auf Paprika-Pusztasoße dazu Bratkartoffeln und Röstzwiebeln  2,3,g,h 
 

25,50 € 
 

 

 

 

Zum Abschluss noch was süßes… 

 

 

Lebkuchenparfait an Waldbeer- Ragout 2,3,c,g  
 

6,50 € 

 


